
« La  framboisine » 
 
 
 
 
Recette pour 5 litres de vin soit environ 20 personnes. 
 
 
 
 

! Prendre un bon vin rouge (Côtes du Rhône en petit cubi  par 
exemple) 

 
! 70 Cl de sirop de framboise 

 
! 1,5 litre de crème de framboise (Liqueur) 

 
! 3 verres de whisky  

 
! 1,5 Kg de framboises surgelées (Elles seront à verser dans la 

préparation 1h environ avant de servir, ce qui permettra à la 
préparation d’être à la bonne température au moment de servir) 

 
 
 
 
On servira bien sûr « la framboisine » avec les framboises. 
 
 

 
 
Bonne dégustation ! 
 
 


