
 

 

 

Cake aux crabes (surimi) 

Ingrédients 

✓ 100g de farine 

✓ 3 œufs 

✓ 1 paquet de levure 

✓ 200 g de gruyère 

✓ 1 tasse à café de lait 

✓ 1 tasse à café d’huile 

✓ 10 bâtonnets de crabe (surimi) 

Préparation 

✓ Mélanger farine et levure et œufs 

✓ Ajouter le lait l’huile et 100 g de gruyère (mettre le reste sur le 

dessus de la préparation) 

✓ Au four thermostat 7 (185°) 30 à 40 minutes de cuisson 

 

 

Bonne dégustation 

 


